
Degustación de ibéricos
Iberian tasting

Jamón ibérico 5J (1/2 ración)
Iberian ham 5J (1/2 portion)

Ibéricos
Iberian Cuts

22’00

19’00

Pluma ibérica
Iberic pork loin

Albondigas con sepia
Meatballs with cuttlefish

Carrillera iberica
Iberian Cheek

Butifarra con judias blancas
Spanish sausage with white beans

Fricandó de ternera
Beef stew

Carnes
Meat Dishes

20’00

12’50

13’50

12’60

15’10

Cheesecake
Cheesecake

Brownie
Brownie

Crema catalana
Creme brulee

Helados
Ice Cream

Eclair de chocolate
Chocolate eclair

Postres
Desserts

6’00

6’00

6’00

5’40

6’00

Bocadillos
Sandwiches

Miniburguer
Miniburguer

Bocadillo de calamares
Squid sandwitch

Burger vegana
Vegan burger

Pepito de ternera Guinart  
Beef Sandwich Guinart

5’50

10’50

11’50

12’90

Pescados
Fish Dishes

Calamares a la plancha
Grilled squid

Navajas a la plancha
Grilled razorfish

Gamba frita
Fried prawns

Salmón a la plancha
Grilled salmon

Mariscada
Grilled seafood mix

Mejillones al vapor
Steamed mussels

Calamar a la Andaluza
Fried squid

Pescadito frito
Deep fried whiteboit

Pulpitos encebollados
Octopus with onion

18’00

14’00

11’50

19’00

26’00

10’80

18’00

10’50

15’50

Huevos rotos con jamón
Broken eggs with ham

Tortilla de patatas
Potato omelette

Huevos
Eggs

14’00

10’50

Pan de coca con tomate
Crispy bread with tomato

Pan camperol
Homemade bread

Pan  |  Bread

4’20

3’00

20’50

16’50

20’50

19’00

Arroces
Rices

Paella de marisco
Seafood paella

Paella vegetariana 
Veggie paella

Arroz negro con sepia y calamar
Black rice with squid and cattlef ish

Fideua
Small noodle paella

Ensalada de burrata
Burrata salad

Ensalada verde
Green salad

Ensaladas
Salads

15’00

12’50

TA PA S

Olivas variadas
Olives mix

Patatas bravas, mojo picón y alioli
Bravas, spicy sauce & aïoli

Ostras /3u.
Oysters /3u.

Ostra al natural (unidad)
Natural oyster (unit)

Anchoas del Cantábrico /4 filetes
Cantabrian salted anchovies /4 fillets

Boquerón en vinagre /6 filetes
Marinated anchovies /6 fillets

Queso Manchego Gran Reserva
Manchego cheese

Croquetas de jamón ibérico /4u.
Iberian ham “croquetas” /4u.

Pimientos del padrón
“Padron” peppers

Gambas al ajillo
Scampi shrimp

Ensaladilla rusa
Potato salad with tuna and mayo

3’50

8,00

10’90

3’90

9’90

7’70

9’00

9’00

9’00

18’00

5’50

Precio /Persona

Price / Person



Degustació d’ibèrics
Dégustation ibérique

Pernil ibèric 5J (1/2 ració)
Jambon Ibérique 5J (1/2 
portion)

Ibèrics
Coupes ibériques

22’00

19’00

Ploma ibèrica
Longe de porc ibérique

Mandonguilles amb sípia
Boulettes de viande aux seiches

Carrillera ibèrica
Joue Ibérique

Botifarra amb mongetes blanques
Saucisse espagnole aux haricots blancs

Fricandó de vedella
Ragoût de bœuf

Carns
Plats de viande

20’00

12’50

13’50

12’60

15’10

Cheesecake
Cheesecake

Brownie
Brownie

Crema catalana
Crème brulée

Gelats
Crème glacée

Eclair de xocolata
Éclair au chocolat

Postres
Desserts

6’00

6’00

6’00

5’40

6’00

Entrepans
Sandwitch

Miniburguer
Miniburger

Entrepà de calamars
Sandwich au calamar

Burger vegana
Hamburger végétalien

Pepito de vedella Guinart
Sandwich de veau guinart

5’50

10’50

11’50

12’90

Ous trencats amb pernil
Oeufs brouillés au jambon

Truita de patates
Omelette aux pommes de terre

Ous
Des œufs

14’00

10’50

Pa de coca amb tomàquet
Pain croustillant à la tomate

Pa camperol
Pain fait maison

Pa  |  Pain

4’20

3’00

TA PA S

Olives variades
Mélange d’olives

Patates braves, mojo picó i allioli
Bravas, sauce épicée & aïoli

Ostres /3u.
Huîtres /3u.

Ostra al natural (unitat)
Huître naturelle (unité)

Anxoves del Cantàbric / 4 filets
Anchois au sel de Cantabrie /4 filets

Seitó en vinagre /6 filets
Anchois marinés /6 filets

Formatge Manxec Gran Reserva
Fromage Manchego

Croquetes de pernil ibèric /4u.
Croquetas de jambon ibérique /4u.

Pebrots del padró
Poivrons “Padron”

Gambes a l’all
Crevettes scampis

Amanida russa
Salade de pommes de terre au thon 
et mayo

3’50

8,00

10’90

3’90

9’90

7’70

9’00

9’00

9’00

18’00

5’50

20’50

16’50

20’50

19’00

Arrossos
Rices

Preu /Persona

Prix / Personne

Paella de marisc
Paella au fruits de mer

Paella vegetariana 
Paella végétarienne

Arròs negre amb sípia i calamar
Riz noir aux calamars et seiches

Fideua
Petite paella aux nouilles

Amanida de burrata
Salade de burrata

Amanida verda
Salade verte

Amanides
Salades

15’00

12’50

Peixos
Plats de poisson

Calamars a la planxa
Calamar grillé

Navalles a la planxa
Rascasse grillée

Gamba fregida
Crevettes sautées

Salmó a la planxa
Saumon grillé

Mariscada
Mélange de fruits de mer grillés

Musclos al vapor
Moules à la vapeur

Calamar l’Andalusa
Calamar à l’andalouse

Peixet fregit
Poisson frit

Popets encebollats
Poulpe à l’oignon

18’00

14’00

11’50

19’00

26’00

10’80

18’00

10’50

15’50




